Nah'&Erisch

Frischkase Torte mit
Erdbeeren

Kuchen & Gebick SuBe Gerichte

ZUBEREITUNG °

Die Kekse in einen groBen Gefrierbeutel fullen, verschlieBen und
den Inhalt mit den Handen vollstandig zerbréseln. Butter in
einem Topf schmelzen, mit den Keksbréseln vermischen und
anschlieBend in eine mit Backpapier ausgelegte Springform
dricken. Frischkase, Joghurt und Zitronensaft mit dem Mixer
verrihren. Gelatine in 150ml kaltem Wasser 10 Minuten
einweichen. Den Zucker hinzufligen, unter Rihren erhitzen bis
sich die Gelatine auflost. AnschlieBend zlgig in die Creme
einrUhren. Frischkdse Creme auf den Brésel Boden in die
Springform geben und fir min. 3 Stunden kihlen. Mit den
Erdbeeren garnieren, das Tortengelee nach Anleitung zubereiten
und die Erdbeeren mit dem Gelee UbergielBen.

ZUTATEN

150 g Vollkornkekse
125 g Butter

600 g Frischkiase
Doppelrahm

300 g Joghurt
3 EL Zitronensaft

1 Pkg. gemahlene Gelatine
(Alternativ 2-3 Blatt)

75 g Zucker
600 g Erdbeeren

1 Pkg. rotes Tortengelee
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