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Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ O O O
Zutaten

Zwiebel und Kartoffel schilen und kleinwiirfeln im Ol glasig anbraten.
Mit Wasser aufgieBen und mit dem Suppenwiirfel wiirzen. Wenn die 200 g Barlauch
Kartoffel weich gekocht sind, den klein geschnittenen Béarlauch und die
Creme Fraiche hinzufiigen und anschlieRen alles gut piirieren. Mit 1 Zwiebel
Schlagobers und feinen Bérlauch Streifen anrichten.

3 Kartoffel

1 EL Ol

1 BE Creme Fraiche
1 Stk. Suppenwiirfel

etwas Schlagobers
geschlagen


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=fruhling
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=gemuse
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/

