Nah'&Erisch

Weinsterne

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ O O O ZUTATEN

Fir den Teig Mehl, Butter, Dotter, Salz und Wein vermischen und Zutaten fur

zu einem glatten Teig verkneten. Den Teig eine halbe Stunde im -

Kuhlschrank rasten lassen. Messerriicken dick ausrollen und ca. 50 Stick:

Sterne ausstechen. Bei 180°C Umluft ca. 10-12 Minuten backen. 1 Dotter

Die Sterne ausklhlen lassen. Die Halfte mit der

Preiselbeermarmelade bestreichen und die restlichen Sterne 250 g glattes Mehl

darauf setzen und leicht andrlicken, anschlieBend mit

Staubzucker bestreuen. 250 g weiche Butter
1 Prise Salz

3 EL WeilBwein
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https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=brotgeback
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kekse
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kinder
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=weihnachten
https://www.nahundfrisch.at/

