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Zubereitung © Schwierigkeit: @ @ @ O O Zeit: 1min. O

Zutaten

Zubereitung: « Teigzutaten verkneten, zu einem flachen Laib driicken, mit
Frischhaltefolie abgedeckt 1h im Kiihlschrank rasten lassen. « Zu einem Zutaten fiir etwa 30 Stiick:
Quadrat (48 cm) ausrollen und mit dem Messer oder Teigrad 8 cm

grolRe Quadrate ausschneiden. ¢ Die Teigstlicke rundherum mit .

verquirltem Ei bestreichen « Mit etwas Marmelade fiillen, die Ecken zum Teig:

Dreieck zusammenschlagen und festdriicken. Mit einer Gabel die Seiten - 250 g Butter

einrdndeln oder mit Teigkarte andriicken « Mit Ei bestreichen und bei

220° etwa 15 min backen. « Abkiihlen lassen und mit Staubzucker « 250 g Topfen (Quark)
bestreuen.

« 250 g Mehl

* Prise Salz

Fillung:

« Div. Marmelade

« Verquirltes Ei zum
Bestreichen

« Staubzucker zum
Bestreuen, Mehl fiir die
Arbeitsflache
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