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Kokoskuppeln

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ @ O O Zeit: 1 min. O

Zutaten
Fiir die Kokoskuppeln das Backrohr auf 140 °C Heil3luft vorheizen. Eiklar
mit Staubzucker und einer Prise Salz steif schlagen. Kokosflocken mit 3 Stk. Eiklar
Puddingpulver gut vermischen. Mit einem Schneebesen vorsichtig in die
Schneemasse unterheben. Einen Spritzsack mit der Masse fiillen und auf * 180 g Staubzucker
ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech runde Busserln dressieren. Ca. .
50 Minuten backen lassen. Aus den Waffelblittern mit einem runden * 1 Prise Salz

Ausstecher die Bodenscheiben herstellen. Die Scheiben mit der
Schokoladecreme bestreichen und eine der gebackenen Kokoskuppeln
daraufsetzen. Den unteren Rand der Kokoskuppeln in Schokoladeglasur « 1 Pkg. Vanillepuddingpulver
tauchen.

* 140 g Kokosflocken

« Waffelblatter
 Schokoladencreme

* Schokoladenglasur


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=rezept-gewinnspiel
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