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ZUTATEN

Mandeln, Zucker, Eiwei3 und Vanillezucker zu einem

geschmeidigen Teig verarbeiten. Mit den Handen zu etwa 200 g geschalte, geriebene
kirschgroBen Kugeln rollen und mit 3 cm Abstand auf ein mit Mandeln

Backpapier ausgelegte Backbleche legen. Kugeln mit den Fingern

etwas flach dricken, jedes Stick mit einer Mandel verzieren. Bei 200 g Staubzucker

160 °C ca. 20 Minuten backen. Die Busserln sollten nicht braun
werden. Abkihlen lassen und dann vom Backpapier nehmen.
Tipp: Wenn der Teig sehr klebt, einfach tGber Nacht in den
Kihlschrank stellen. Er wird dann fester und lasst sich einfacher
zu Kugeln rollen.
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20 Stk. geschélte Mandeln
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