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Kletzenbrot fiir Berufstatige
[ uchen] [ Weinnachten_

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ @ O O

ZUTATEN

Das Backrohr auf 200 °C vorheizen. Frichte klein schneiden.

Dann alle Zutaten gemeinsam in eine Schiissel geben und gut 10 dag Zucker
durchmischen. Eine langliche Backform mit Backpapier
auskleiden, die Masse einfiillen. Im Backrohr circa eine Stunde 25 dag griffiges Mehl
backen. )

1TL Zimt

> Pkg. Backpulver
Y2 Pkg. Vanillezucker
Y2 Pkg. Aranzini

Y2 Pkg. Zitronat

10 dag gemischte NUsse,
gehackt

25 dag getrocknete
Zwetschken

10 dag Rosinen
10 dag Datteln
10 dag Feigen

Y4 | Wasser


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kuchen
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=weihnachten
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=whiskey
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