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Bratwirstl im Kohimantel

Zubereitung °

) Zutaten
Bratwiirstl etwas anstechen, in wenig Ol anbraten und auskiihlen lassen.
Die Kohlblatter bissfest in siedendem Wasser kochen, abschrecken und 4 Bratwiirst!
abtropfen lassen. Salzen, pfeffern, mit Speck und Kase belegen und mit
Krautern bestreuen. In diese Hiille je ein Wiirstel einrollen und mit 4 grolRe Kohlblatter
einem Zahnstocher fixieren.
In eine gefettete Form legen, eventuell nochmals salzen und pfeffern Salz, Pfeffer

und mit Bier untergieBen. Bei 180 °C im Backrohr ca. 20 Minuten garen. 12 Scheiben Frihstiicksspeck

4 Scheiben Kase
2 EL gemischte Krauter

70 ml Bier


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://www.nahundfrisch.at/

