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Zucchinischiffchen

Zubereitung °

Zutaten
Zucchini halbieren und ins kochende Salzwasser geben. Danach ca. 5
Min. garen lassen. Mit einem Lochschdpfer herausheben, iberkiihlen 2 mittelgroBen Zucchini
lassen, das Fruchtfleisch mit einem kleinen Loffel herausschaben und
aufheben. Das Faschierte in heiBem Ol anrésten, mit 1/4 | Wasser 200 g Faschiertes
aufgielen, Maggi Fix fiir Pasta Asciutta einstreuen und auf kleiner .
Flamme 10 Min. kochen lassen. Ofters umriihren. Danach das 2ELOI

Zucchinifruchtfleisch unter die Masse mischen und die Zucchinihélften
damit befiillen. Das Ganze mit dem geriebenen Kdse bestreuen und
einige Butterflockchen aufsetzen. Im vorgeheizten Backrohr bei 200 °C

ca. 20 Min. tiberbacken. 2 EL Reibkése (z.B. Gouda)

1 Pkg. Maggi Fix fiir Pasta
Asciutta

einige Butterflockchen

Salz
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