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Vogerlsalat mit
Erdapfeldressing und Speck

aite coche I saiate |
ZUBEREITUNG °

Den Vogerlsalat putzen, waschen und trocknen. Fir die Marinade
die Zwiebelwlrfel mit der Rindsuppe aufkochen. Mit den klein
geschnittenen Erdapfeln und dem Olivendl vermischen und mit
einem Mixer ordentlich verrihren. Durch ein feines Sieb passieren
und mit Salz, Pfeffer und Essig abschmecken. AnschlieBend die
Speckwdirfel in einer Pfanne knusprig braten. Den Vogerlsalat mit
den Paradeisern und der Marinade vermischen, auf Tellern
anrichten und mit den Speckwdrfeln bestreuen.

ZUTATEN

200 g Vogerlsalat

3 Stk. Paradeiser geschalt
und entkernt

100 g mehlige Erdapfel
(geschailt, gekocht)

50 g Zwiebelwirfel
1/8 L Rindsuppe
1/8 L Olivenol

Salz

Pfeffer
WeiBBweinessig

80 g Speckwdirfel


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kalte-kuche
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=salate
https://www.nahundfrisch.at/

