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Philadelphia OREO
Cheesecake im Glas

Coccr I8 Keke J schnele kiche J§ sommer

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ O O O

Philadelphia, Joghurt und Zitronensaft mit dem elektrischen Handmixer
verriihren. Gelatine im Topf mit 150 ml kaltem Wasser 10 Minuten
einweichen. Zucker zur Gelatine ins Wasser geben und erwarmen, bis
sich Gelatine und Zucker gel6st haben. Ztigig unter die Philadelphia
Creme riihren. Die Cheesecakemasse flir mindestens 2 Stunden kiihlen.
Die OREO Kekse in einen Gefrierbeutel fiillen und den Inhalt mit einem
Nudelholz oder den Hénden vollstandig zerbréseln. Butter mit den
Broseln vermischen und zur Seite stellen.

Mit einem Teeloffel die Keksmasse in die Gldser fillen, leicht andrticken
und dann eine Schicht Cheesecake dartiber verteilen. Diesen Schritt so
oft wiederholen, bis die Glaser voll sind. Glaser flir mindestens 4
Stunden oder (iber Nacht kihlen.

Kurz vor dem Servieren mit OREO Keksen und frischen Minzblattern
dekorieren.

Zutaten

3 x Pkg. Philadelphia
Klassisch

Doppelrahmstufe (a 175 g)
200 g Joghurt
3 x EL Zitronensaft

1 x Packchen gemahlene
Gelatine

(oder 6 Blatt)
75 g Zucker
24 x Oreo Kekse

(einige Mehr fiir die
Garnitur)

60 g geschmolzene Butter

Frische Minze fir die
Dekoration
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