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Fini's Feinstes Schoko-
Birnenkuchen

Kuchen & Geback

Zubereitung ° Schwierigkeit: @ @ ® O O

Backofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Butter und Zucker
schaumig mixen. Danach Vanillezucker und 1 Ei dazugeben und alles
cremig mixen. Nun einzeln die restlichen Eier dazu riihren. Zuletzt Mehl,
Backpulver und Kakao vermengen und kurz, aber kraftig zur Buttermasse
mixen.

Den Teig in eine ca. 25cm Backform geben und glattstreichen. Die
Birnen schalen, entkernen und in Spalten schneiden. Nun den Kuchen
mit den Birnen belegen und fiir 50 Minuten backen.

Mit Staubzucker bestreuen und geniel3en.

Zutaten

ZUTATEN Teig:
250 g Butter

250 g Staubzucker
5 Eier

350 g Finis Feinstes
Weizenmehl glatt

1/2 Pkg. Backpulver
1 Pkg. Vanillezucker
50 g Kakao (dunkel)
Belag:

5 Birnen


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=herbst
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kuchen
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=obst
https://www.nahundfrisch.at/

