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Kuchen im Glas
Frichte I Kuchen
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ZUTATEN

Kuchen nach Wahl passend zur GréBe vom Glas rund ausstechen

und in das Glas legen. Nun kommt das Himbeersorbet mit 100 g Kuchen
prickelndem Henkell Rosé Sekt. FUr das Sorbet gefrorene

Himbeeren mit einem Schuss Henkell Rosé Sekt im Blender 150 g tiefgefrorene Beeren
mixen und ins Glas gieBen. Mit griechischem Jogurt das Glas .

bedecken und anschlieBend mit Granola und frischen Him- und Henkell Rosé Sekt

Heidelbeeren und Minze toppen. 150 g griechischer Joghurt

Fpr fruchtig-prickelnden Sektgenuss darf ein Glas Henkell Rosée Erische Himbeeren &
nicht fehlen.

Heidelbeeren
Granola

Minze


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=fruchte
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kuchen
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=schnelle-kuche
https://www.nahundfrisch.at/

