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Pizza Gemiuse Croissants
[ Gemiise J Kinder J§ Sommer

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ O O O

ZUTATEN

Den Backofen auf 200 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen und ein

Backblech mit Backpapier auslegen. Gemise und Krauter 75 g Radieschen
waschen, trocknen und in kleine Stlicke teilen. Die Bratwurst
ebenfalls in kleine Stliicke schneiden und mit dem Gemdtise in 10 g Petersilie

einer Schissel vermengen. o
200 g Zucchini

Den Pizzateig mit etwa der Halfte des Philadelphias bestreichen
und die Gemise-Bratwurstmischung darauf verteilen. Den 1/2 Bratwurst, gebraten
Gratinkdse dariber streuen und wie eine Pizza in 8 Stlicke teilen.

Jedes Stuick von auBen nach innen aufrollen. 1 Pkg. Pizzateig aus dem

Kihlregal, rund
Die Croissants mit etwas Abstand auf dem Backblech verteilen.
Das Ei verquirlen und die Croissants damit bestreichen. Im Ofen
(Mitte) 15-20 Min. goldbraun backen. Die Croissants warm mit
dem Ubrigen Philadelphia zum Dippen servieren.

1 Pkg. Philadelphia Krauter
Doppelrahmstufe

75 g Gratinkase

TIPP: Tauscht das Gemise einfach gegen Eure Favoriten oder

1 Ei, optional
Reste aus.
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