Nah'&Erisch

Penne mit Gemiisesugo

ZUBEREITUNG °

ZUTATEN
Penne in reichlich Salzwasser mit Olivendl kernweich kochen. Fur

das Gemisesugo Zwiebel in Olivendl glasig andlinsten. Karotten, 400 g Penne
Knollensellerie und Zucchini dazugeben und kurz mitrésten.

Tomatenmark darunter mischen und mit klarer Suppe abléschen. 2 EL Olivendl
Tomaten dazugeben, wiirzen und weiterdlnsten lassen. Zum

Schluss gekiihltes QimiQ einriihren. Das Gemiisesugo mit den Salzwasser

Nudeln vermischen und mit geriebenem Parmesan anrichten. 5 EL Olivendl

1 Stk. Zwiebel gehackt

70 g Karotten, in Scheiben
geschnitten

70 g Knollensellerie
70 g Zucchini

50 g Tomatenmark
1/8 | klare Suppe

1 Dose gewdrfelte
Tomaten

125 g QimiQ Sahnebasis
Salz, Pfeffer

Basilikum

Oregano

Thymian
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