Nah'&Erisch

AMA Geflugelklche

Hiithnersuppentopf

ZUBEREITUNG °

Hlhnerteile und Wurzelwerk gut waschen, mit Gewdirzen in
reichlich Wasser zustellen und weich kochen. Nach 2/3 der
Kochzeit, Zwiebel und HUhnerleber mit Butter anrdsten, in die
Suppe geben, mitkochen. Die Suppe fertig kochen, auskihlen
lassen, entfetten und abseihen. Das HlUhnerfleisch vom Knochen
l6sen und fein schneiden, ebenso das Wurzelwerk, beides mit
gekochten Suppennudeln, als Einlage in die Suppe geben.

ZUTATEN

1/2 kg Huhnerklein
11/2 | Wasser

1 Bund Wurzelwerk

1 Zwiebel

3 Kotanyi Pfefferkérner
30 g Butter

Salz


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=geflugelgerichte
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