Nah'&Erisch

Nudelsalat mit Kantwurst

Hauptspeise

Zubereitung °

Zutaten
Recheis Gedrehte Bandnudeln nach Packungsanleitung bissfest kochen.
Gut abseihen und abkiihlen lassen. Mais abgieen. Salami sehr klein 400 g Recheis gedrehte
wiirfeln. Radieschen vierteln. Zucchini in kleine Scheiben schneiden. Bandnudeln Goldmarke
Alles mit den Nudeln gut vermischen. Fiir die Marinade Zitronensaft,
Essig, Ol, Briihe, Salz und Pfeffer verriihren. 15 Min. durchziehen lassen. 1 Dose Mais

Mayonnaise mit Joghurt, Tomatenketchup, Salz und Pfeffer verriihren
und Gber den Salat geben. Vor dem Servieren mit frischer Kresse
garnieren.

150 g Kantwurst

1 Bund Radieschen
3 Zucchini

100 ml Briihe

5-6 EL Ol

1 TL Zitronensaft

6 EL Essig

2 EL Mayonnaise

1 EL Joghurt

2 EL Tomatenmark
Salz und Pfeffer

Kresse


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kalte-kuche
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=nudelgerichte
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