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Fir den Manner Marmorgugelhupf eine Gugelhupfform sorgfaltig
einfetten und mit Mehl ausstauben. Das Backrohr auf 180 Grad HeiBluft 300 g Mehl
vorheizen. Fiir den Teig die Butter mit dem Zucker gut aufschlagen. Die
Eier trennen und die Eigelbe dazugeben. Den Eischnee schlagen und bei 200 g Butter (zimmerwarm)
Seite stellen. Mehl mit Salz und Backpulver vermischen. Die
Mehlmischung und die Milch abwechselnd zur Masse dazugeben und 150 g Staubzucker
nur kurz unterriihren. Zuletzt den Eischnee vorsichtig unterheben. Die 200 ml Milch
Masse in zwei Schiisseln aufteilen. Die Manner Chocolade in kleine
Stiicke hacken und langsam im Wasserbad schmelzen. Die 3 Eier
geschmolzene Schokolade in eine Hélfte des Teiges einriihren. Nun die
Gugelhupfform abwechselnd mit heller und dunkler Masse befiillen und 1 TL Vanillezucker
zuletzt mit einer Gabel ein Muster ziehen. Den Gugelhupf fiir ca. 45
Minuten backen. Vor dem Stiirzen der Form 10 Minuten auskiihlen 1 TL Backpulver
lassen. .

1 Prise Salz

150 g Manner Chocolade
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