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Zutaten

Die Butter in Stiickchen schneiden und in einer groRen Schiissel mit den
restlichen Zutaten zu einem glatten Teig verkneten. Zu einer 5 cm dicken 200 g zimmerwarme Butter
Rolle formen, in Frischhaltefolie wickeln und fir 2 Stunden kaltstellen.
Den Backofen auf 180 °C vorheizen, 2 Backbleche mit Backpapier 250 g Mehl
auslegen. Die Teigrolle in fingerdicke Scheiben schneiden, diese zu
Kipferln formen, auf die Backbleche legen und ca. 12 Minuten hell 100 g gemahlene Mandeln
backen. Wahrenddessen auf einem flachen Teller Staubzucker, Zucker 70 o Zucker
und Vanillezucker vermischen. Die noch heilen Kipferln mithilfe von 8
zwei Gabeln in der Zuckermischung waélzen. 1 Prise

Salz

100 g Staubzucker
90 g Zucker

1 Pkg. Vanillezucker
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