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Zutaten
In einer groBen Schiissel Butter, Staubzucker, Vanillezucker, Salz, Ei und
Eigelb schaumig schlagen. Das Mehl und das Backpulver unterriihren, 125 g zimmerwarme Butter
dann die Mandeln einarbeiten. Den Teig zu einer Kugel formen, in
Frischhaltefolie wickeln und fiir 30 Min. kaltstellen. Den Backofen auf 120 g Staubzucker

180 °C vorheizen. )
1 Pkg. Vanillezucker

Ein Backblech mit Backpapier auslegen. Den Teig in einen Spritzbeutel .
mit Sterntille fillen und damit Kringel und Rosetten auf das Backblech 1 Prise Salz
setzen. Im Ofen ca. 15 Minuten goldgelb backen. 1Ei

1 Eigelb

250 g Mehl

1 TL Backpulver

100 g gemahlene Mandeln

Spritzbeutel mit Sterntiille
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