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Zutaten
Das Mehl und den Staubzucker in eine grof3e Schiissel sieben,
Vanillezucker und Salz einstreuen. Die Butter in Stlickchen zugeben, 250 g Mehl plus etwas fiir
zuletzt das Eigelb und die Zitronenschale. Griindlich kneten, bis keine die Arbeitsfliche
Klimpchen mehr zu sehen sind. Den Teig in Frischhaltefolie wickeln und
30 Minuten kalt stellen. Den Ofen auf 180 °C vorheizen, 2 Backbleche 100 g Staubzucker
mit Backpapier auslegen. Den Teig auf der mit Mehl bestdubten )
Arbeitsfliche 3 mm dick ausrollen und mit Fdrmchen nach Belieben 1 Pkg. Vanillezucker
ausstechen. Die Kekse mit bemehlten Fingern vorsichtig auf die Bleche 1 Prise Salz

legen und ca. 10 Minuten goldgelb backen.
125 g zimmerwarme Butter

1 Eigelb

Abrieb von 2 Bio-Zitrone
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