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ZUTATEN

Die Kartoffel mit der Schale kochen, schalen und blattrig

schneiden. 1,5kg Kartoffel
In heiBer Milch verrihrt man dann die Kartoffel zu dickem Brei,

verfeinert mit Rahm, wiirzt mit Salz (evtl. Pfeffer), mengt zum 1/41 Milch
Schluss das Leindl dazu und serviert dann auch noch mit einem

Schuss davon. 1/8L Rahm

Als Hauptspeise mit Brot oder Salat oder auch als Beilage ein Salz

wertvolles Gericht. Leindl nach Belieben


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kartoffel
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://www.nahundfrisch.at/

