Nah'&Erisch

Maggi ,Alles Suppe”

Selleriecremesuppe

ZUBEREITUNG °

Sellerie waschen, schilen und in kleine Wiirfel schneiden (einige
Wirfel zurtcklassen). In ca. 3/4 | Salzwasser, das mit etwas
Zitronensaft versetzt wurde, weich kochen und passieren. Aus
Butter und Mehl eine lichte Einmach bereiten, mit dem
Gemiuseplree aufgieBen, die Suppenwdirfel einstreuen und etwas
verkochen lassen. Nach Geschmack mit Salz, Pfeffer und Muskat
abschmecken und zum Schluss mit Obers verfeinern. Die
zuriickbehaltenen Selleriewiirfel in heiBem Ol frittieren und als
Einlage in die Suppe geben.

Tipp: Besonders dekorativ serviert man die Suppe in
ausgehohlten Sellerieknollen.

ZUTATEN

1 Stk. Sellerieknolle
1 EL Butter
1 EL Mehl

2 Stk. Maggi
GemuUsesuppen-Wirfel

1/16 L Schlagobers

Ol zum Herausbacken
Salz

weilBer Pfeffer
Muskatnuss gerieben

Zitronensaft


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://www.nahundfrisch.at/

