Nah'&Erisch

Kuner, Thea-Kochbuch Nr. 15

Paprikacremesuppe mit
Frischkdse

Zubereitung °

Paprika in feine Wiirfel schneiden und in Thea anrdsten, Paprikapulver
hinzufiigen und mit der Suppe aufgieBen. Paradeiser in groBe Wiirfel
schneiden und in die Suppe geben. Suppe 20 Minuten leicht kocheln
lassen, piirieren, abseihen, wiirzen und abschmecken. Nochmals
aufkochen und das halbsteif geschlagene Obers unterheben, in
Suppenteller gieBen und mit in kleine Wiirfel geschnittenem Frischkdse
und fein geschnittenem Basilikum bestreuen und servieren.

Zutaten

4 Stk. rote Paprika
2 EL Thea

1 TL edelsiiBes Kotanyi
Paprikapulver

3/4 | klare Gemiisesuppe
4 Stk. Fleischparadeiser
1/8 | Obers

8 dag Frischkdse

Salz, Pfeffer

Prise Zucker

Basilikum frisch gehackt
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