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ZUTATEN
Die Erdapfel kochen, hei3 schilen und pressen, danach

ausdampfen lassen. Dann alle Zutaten zu einem Teig vermengen. 1 kg mehlige Erdépfel
Teile abzupfen und zu Nudeln formen. Darauf achten, dass die 2-3 Dotter
Nudeln etwa die gleiche GréBe haben, damit sie auch gleich
durch sind. Ins siedende, leicht gesalzene Wasser geben, und 15 dag Mehl
wenn sie aufschwimmen, rausschdpfen. Butter zerlassen, )
Staubzucker etwas karamellisieren Mohn dazugeben, die Nudeln 10 dag Erdapfelmehl
darin schwenken.

Salz
Mit Zwetschkenroster servieren.

Butter

Zucker

Mohn gerieben


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vatertag
https://www.nahundfrisch.at/

