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ZUTATEN

Zuerst mariniert man das Gemuse. Dazu wird das Gem{use in

mundgerechte Stlicke geschnitten (ca. 1 cm dick). Das Y4 kg Tomaten
geschnittene GemdUse in eine Schissel geben und etwas Olivendl

darUber gieBen. Nun das GemUse groBzlgig salzen, pfeffern und 2 Zucchini
mit klein gerupften Krautern vermischen. )

Die Tomaten muissen nicht mariniert werden. Das marinierte 2 Paprika

Gemlse getrennt voneinander und nebeneinander auf einer

Grillschale verteilen. Die Tomaten an der Rispe ebenfalls auf 1 Melanzani
diese Grillschale legen. Die Grillschale auf den Rost des hei3en Krauter
Grills stellen und das Gemtse pro Seite ca. fUnf bis zehn Minuten

direkt grillen. Olivendl

So bilden sich auch hibsche Grillstreifen auf dem Gemuise. Bei )
Bedarf noch ein paar Tropfen Olivensl dartber geben. 1 rote Zwiebel
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