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Kohlsuppe mit Speck
ZUBEREITUNG A

Kohlblatter zerteilen, waschen und in Streifen schneiden.
Kohlstreifen in einem groBen Topf in Ol andiinsten, Margarine,
Kimmel und Knoblauch zugeben und mit Hihnersuppe
aufgieBen; weich kochen. Einige Kohlstreifen fir die Garnitur
beiseite geben. Fleischwirfel in einer Teflonpfanne zu Grammeln
braten, herausnehmen und die Brotwurfel darin ebenfalls
goldgelb braten. Suppe mit Schlagobers aufgieBen, mit dem Mixer
aufschlagen und wirzen. Auf Tellern anrichten und mit
Grammeln, Kohlstreifen und Brotwirfeln garnieren.

ZUTATEN

1/2 Kohlkopf
1EL OL

1TL Margarine
Kimmel

2 Knoblauchzehen
gehackt

1/2 L HGhnersuppe

5 dag Kaiserfleisch
gewdlrfelt

2 Scheiben Nussbrot
gewdirfelt

1/8 L Schlagobers
Salz
Pfeffer

Muskatnuss
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