Nah'&Erisch

Cappuccino von der Maroni
mit Triffelschaum, dazu in
Prosciutto gehiillte Grissini

ZUBEREITUNG °

Schalotte, Lauch und Zucker in der Butter glasig dinsten. Die
Maroni dazu geben, mit Wermut abléschen und komplett ein
reduzieren lassen. Mit dem Rahm und dem Fond aufgieBen, ca.
15-20 Minuten kocheln lassen und dann fein purieren. Durch ein
Sieb gieBen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Zutaten fur den Triffelschaum zusammen aufkochen, mit
dem Stabmixer schaumig rithren und die Suppe mit einem
Haubchen Schaum garnieren.

Die Grissini mit dem hauchdlnn geschnittenen Prosciutto
einwickeln und als knusprige Beilage dazu servieren.

ZUTATEN

1 Scharlotte, fein gehackt

5 cm LauchweiBes in
Streifen geschnitten

70 g Butter

1TL Zucker

200 g Maronen, gekocht
50 ml Wermut

800 ml Geflugelfond
500 ml Rahm

150 ml Milch

1/2 TL Truffelsl

Grissini

hauchdiinne Scheiben
Casa Modena Prosciutto
Borgoforte

Salz

Pfeffer
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