
̈ ̈

Erdäpfel	und	Kürbis	schälen	und	grob	raspeln.	Die	Eier	mit	Salz,	Pfeffer	und
Muskatnuss	verrühren	und	mit	den	Raspeln	gut	vermengen.	Öl	in	zwei	beschichteten
Pfannen	erhitzen	und	darin	zwei	große	Puffer	von	beiden	Seiten	goldbraun	braten.

Kräuter	waschen,	trocknen	und	fein	hacken,	mit	Topfen	und	Milch	verrühren.	Zitrone
heiß	abwaschen	und	abtrocknen,	Schale	abreiben	und	Saft	auspressen,	beides	unter
den	Topfen	rühren.	Mit	Salz	und	Pfeffer	abschmecken	und	mit	den	Puffern	anrichten.
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https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=hausmannskost
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kartoffel
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=osterreichisch
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=vegetarisch
https://www.nahundfrisch.at/

