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Das Mehl mit Backpulver auf ein Brett sieben, in die Mitte eine
Vertiefung dricken und Zucker, Haas Vanillinzucker oder Bourbon
Vanille Zucker, das Ei und kalte Butterstliickchen hineingeben und
mit einer Palette oder einem Messerriicken rasch vermischen.
Den Mdirbteig nur ganz kurz mit der Hand durchkneten und
mindestens eine halbe Stunde kihl rasten lassen. Den Teig auf
einer bemehlten Arbeitsfliche 2 mm dinn ausrollen und etwas
groBer als die Férmchen rund ausstechen, in die Formchen legen,
leicht andrlcken und mit einer Gabel einstechen. Weie Bohnen
einfillen (damit der Teig nicht aufgeht) und im vorgeheizten
Backrohr bei 175 °C hell backen. (Die Bohnen fir diesen Zweck
aufheben.) Die fertigen Tortchen innen mit heiBer Marmelade
bepinseln und mit gut abgetropften geputzten Erdbeerstiickchen
flllen bzw. belegen. Haas Tortengelee nach Anleitung zubereiten,
unter Umrlhren etwas abkihlen lassen und kurz vor dem
Stocken Uber die Tortchen gieBen. Nach Belieben mit
Mandelblattchen garnieren.

ZUTATEN

500 g Erdbeeren

1 Pkg. Haas Tortengelee
50 g Zucker

4 EL Erdbeermarmelade

weif3e Bohnen zum
Blindbacken

250 g Mehl

1 gestr. TL Haas
Backpulver

50 g Staubzucker

1 Pkg. Haas Vanillinzucker
1Ei

120 g Butter

evtl. Mandelbattchen zum
Garnieren


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=brotgeback
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=fruchte
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=fruhling
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=susse-gerichte
https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=torten
https://www.nahundfrisch.at/

