Nah'&Erisch

Fruchtige Pfirsich-Tarte

Brot&Geback m m SiuBe Gerichte

ZUBEREITUNG °

Mehl, Zucker, Salz, Butter und das Ei zu einem Teig verkneten und
ca. 30 Minuten kalt stellen. In der Zwischenzeit die
Pfirsichhilften gut abtropfen lassen und in Scheiben

schneiden. Den Vanillepudding in eine Schiissel geben und gut
verrihren.

Eine Backform ausfetten und den Teig in die Form driicken, einen
kleinen Rand formen. AnschlieBend den Pudding auf dem Boden
verteilt und mit den Pfirsichstlicken belegen. Im vorgeheiztem
Backofen bei 180°C (Umluft 160°C) ca. 50 Minuten backen.

ZUTATEN

250 g Mehl
65 g Zucker
1Ei

125 g Butter

2 Becher Danone Dany
Sahne Vanile 4 200 g

4 EL Zucker
1 Dose Pfirsichhalften

1 Prise Salz
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