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Altwiener Apfelstrudel
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Zubereitung ° Zutaten

Apfel schilen, entkernen, wiirfeln, mit Kotanyi Apfelstrudel Gewiirz, 1 Packung Strudelteig

Broseln und Zucker mischen. Ei mit Butter verquirlen. Strudelteig ) o

doppelt auflegen, mit 2/3 der Ei-Mischung bestreichen. l‘: nf'urcelgroBe sduerliche
pfe

Mit Apfelmasse, Sauerrahm und Niissen fiillen, einrollen, restliche Ei- o

Mischung aufstreichen. Im vorgeheizten Ofen bei 190°C 20-25 Minuten 1 Packung Kotanyi

backen, ruhen lassen und anschlieBend mit dem Staubzucker bestreuen. Apfelstrudel

Gewlirzzubereitung
Tipp: Vanilleeis dazu anbieten.
2 EL Brosel, gerostet
1 EL Zucker
3 EL Sauerrahm
2 EL grob gehackte Walntsse
1Ei

2 EL zerlassene Butter

Staubzucker zum Bestreuen
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