Nah'&Erisch

Alexander Zozi

Rahmsuppe vom
Magdalenenkase mit
Jungzwiebeln und Croutons

(ase ZUTATEN

ZUBEREITUNG _© SCHWIERIGKEIT: @ O O O O ZHT: 20MIN. O 50 g Butter
20 g Zwiebel

Zwiebel in Butter anschwitzen, gelbe Riben, Knoblauch und

Kimmel dazugeben, kurz durchschwenken. Mit Rindsuppe Knoblauch

aufftllen und weich kochen. Magdalenenkase und Schlagobers )

zugeben, 5 Minuten kochen lassen und fein aufmixen. Mit Kimmel

gerosteten Brotwdirfeln und gebratenen Jungzwiebeln gefallig

100 g gelbe RUben (in
kleine Wurfel geschnitten)

anrichten.

Rezept von: Alexander Zozi, Kichenchef im Hotel Langwies, A- .
5424 Vigaun 2 L Rindsuppe

200 g Magdalenenkéase
1/2 | Schlagobers

400 g Schwarzbrotwdrfel


https://www.nahundfrisch.at/kochideen?tag=kase
https://www.nahundfrisch.at/

