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ZUTATEN

Flr das Tiramisu die Erdbeeren putzen, waschen und in Scheiben

schneiden. Dann das Eigelb mit dem Vanillezucker und Zucker in + 750 g Erdbeeren
eine Schissel geben und schaumig rihren. Mascarpone und

Topfen unterziehen. Eine mittelgroBe Auflaufform mit einer Lage * 4 Eigelb
Biskotten auslegen und mit etwas Orangensaft betraufeln. i
AnschlieBend mit Erdbeerscheiben belegen und mit Topfencreme * 2 Packchen
abdecken. Mit einer weiteren Schicht genauso verfahren. Zum Vanillezucker

Schluss das Tiramisu fur mindestens 2 Stunden in den
KUhlschrank stellen und vor dem Servieren in Stlicke schneiden
und mit Pistazienstlickchen bestreuen.

* 4 EL Zucker

* 500 g Mascarpone

* 250 g Topfen

* 200 g Biskotten

* ca. 150 ml Orangensaft

» gehackte
Pistazienstlicke zum
Verzieren
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