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Basilikum Sorbet

SiBe Gerichte

ZUBEREITUNG ° SCHWIERIGKEIT: @ @ O O O

Basilikum waschen und sehr gut trocken schitteln. Die Zitronen
halbieren. Den Saft auspressen. Den Zitronensaft mit 50 ml
Wasser und Zucker aufkochen. Zitronensirup im Kihlschrank
abklhlen lassen. Die Basilikum Blattchen abzupfen und mit dem
vollstandig abgekihlten Zitronensirup mit dem PUrierstab sehr
fein pdrieren.

Das Zitronen-Sorbet mit dem Basilikum-Plree mit dem Mixer
verrihren. Das Sorbet ca. 1 Stunde tiefkihlen. Mit Auer
Eiswaffeln servieren.

Basilikum Sorbet

=

ZUTATEN

1 Bund Basilikum ca. 8
Stangel

3 grof3e Zitronen
100 g Staubzucker
400 g Zitronen-Sorbet TK

Auer Eiswaffeln
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